
CONCENTRACIÓN TURÍSTICA NO COMPETITIVA

I SALIDA
BRITISH 
C A R S

Sábado 
30 de abril

de 2022

I N S C R I P C I O N E S
–	Salida reservada a 30 vehículos clásicos ingleses: (MG, Jaguar, Triumph, 

Austin, etc. incluidos Mini).
–	Precio: 40 €/persona (socios) y 45 €/persona (no socios). Un acompa-

ñante del socio paga como socio aunque no lo sea. EL IMPORTE SE 
TIENE QUE HACER EFECTIVO ANTICIPADAMENTE mediante ingreso 
a una de las cuentas siguientes:

			   CAIXABANK		 ES09 2100 3093 0622 0027 9122
			   BANC SABADELL      	 ES13 0081 0049 5400 0187 0693

	 HAY QUE HACER CONSTAR EL NOMBRE DEL PARTICIPANTE Y EL CON-
CEPTO “I BRITISH CARS”. No se considerará ninguna inscripción en fir-
me hasta que no se haya realizado el pago. Fecha límite de inscripción 
y pago: 28 de abril de 2022.

–	Inscripciones al Clàssic Motor Club del Bages (Teléfono 93 875 18 20) 
classic@classicmotorclub.org - www.classicmotorclub.org. 

	 IMPRESCINDIBLE ITV, SEGURO Y DOCUMENTACIÓN Y RESPETAR 
EN TODO MOMENTO EL CÓDIGO DE CIRCULACIÓN Y EL RESTO DE 
LA LEGISLACIÓN APLICABLE

9:45 h	 Concentración en la plaza de la Font del Lleó de Caldes de Montbui. 
Párking.

10:15 h	 Visita guiada por el casco histórico, termas romanas y patrimonio 
cultural, y visita al museo Thermalia.

11:45 h	 Inicio de ruta por las comarcas de Osona y el Moianès.
14:15 h	 Aparcamiento y comida en el Restaurante La Guardia (La Guàrdia de 

Calders).
MENÚ:

1º: plato individual con embutidos variados, ensaladilla, tostada con escalivada... 
En el centro de la mesa: croquetas de la casa de pollo y jamón ibérico,

colas de langostino rebozado con romesco y calamares a la romana
2º plato (a escoger a la hora de inscribirse a la salida):

Lomo de bacalao gratinado con alioli de manzana, fondo de patata crujiente y cebolla
Suprema de merluza fresca a la plancha con verduras al vapor

Meloso de ternera con salsa de “ceps”, puré de calabaza y tomate cherry
Postre (a escoger a la hora de inscribirse a la salida): 

Tarta sacher con cenefa de helado de vainilla, Sorbete de Limón, Piña natural

Colabora:

Organiza: BENITO MORAL


